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2024, sous les signes de la plue !

Cette année, pluvieuse, nous a donné beaucoup de difficultés toute la saison.
Nous avons malgré tout fait une bonne vendange, avec un niveau qualitatif trés
satisfaisant.

Nous parlons déja d’un millésime 2024 ! m‘k

Le champagne Henri Maillart et Fils est « Art'isan » du vin depuis 6 générations. :
Je vous invite & découvrir notre maison, typiquement champenoise i caractére familial, '
et a vous faire partager en toute convivialité le secret de 'union intime entre la
Champagne et notre champagne.

Merci de prendre rendez-vous par téléphone 03 26 97 63 27 ou par mail
champagne.henri.maillart@wanadoo.fr pour toute dégustation, visite et enlevement
de commande. Le site internet sera opérationnel d’ici quelques jours. .. Retrouvez toute
notre gamme de champagnes, nos actualités et 1'histoire de notre famille.

Je travaille depuis plusieurs années avec différents transporteurs afin de toujours vous
proposer les meilleurs tarifs et pouvoir ainsi expédier vos commandes de champagne ———
partout en Europe. ' 1'

N

Je vous souhaite de bonnes fétes de fin d’année.
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C'est entre 8° et 10° que les arbmes s'épanouissent au mieux.

“Lewn lw conserwalion :
11 est nécessaire de tenir les bouteilles couchées dans une cave a température constante et a 1'abri de la lumiére.

CHAMPAGNE HENRI MAILLART & FILS
20, RUE DE L'EGLISE - 51500 - CHAMERY - TEL. 0033 (0)3 26 97 63 27

E-MAIL : champagne.henri.maillart @wanadoo.fr
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Assemblage des 3 cépages, 30%
de Pinot Noir, 30% de Pinot
Meunier, 40% de Chardonnay.
Il se distingue par son équilibre
et sa régularité.

C'est le Champagne de tous les

instants.
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“Blane do ~Blancs

Composé exclusivement de
chardonnay, veilli en cave
10 ans et sans ajout de
Liqueur. Il offre toute la
pureté du chardonnay.

25,50€*

La Bouteille

La Bouteille
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Assemblage  simulaire
au Brut mais plus sucré.
C'est le champagne des
desserts par excellence.

18,006“

La Bouteille

Composé d'une faible
proportion de vin Rouge
Champenois, il offre une
note raffinée tout au
long de vos repas.

La Bouteille

Bl (Sfeection

Assemblage de 2/3
Chardonnay et de 1/3
Pinot Noir. 11 se signale
par son élégance et sa
finesse.

21 50€

La Bouteille
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Issu d'une seule année, il
allie harmonieusement la
subtilité du Pinot Noir et
du Chardonnay. C'est le
Champagne des instants
rares et privilégiés.

25 ,00€ :

La Bouteille

(—@Gf& 624/9 W 2 adresser 4 : Champagne Henri Maillart et Fils - 20, rue de I'Eglise - 51500 CHAMERY

Nom et Prénom :

QUALITES Quantité jl( ; Il( 3
Unitaire T'otal N° Rue.....
“Beddledles Code POStal......ooee ville....
Champagne Brut 18.,00% Tél. privé
Champagne Demi-Sec 18.00% ;
Champagne Brut Sélection 21.50¢ MR RIS s
Champagne Brut Rosé 21,00% Nom et adresse Livraison (si différent)
Champagne Brut Millésimé 25.00¢ .
Champagne Blanc de Blancs 25.50¢%
Tél.
‘@WL@MM Date de livraison souhaitée
€
Champazng Bt 1040 Date ... Slgnature
Champagne Brut 47 00% L; ——
/ liond de jenle .
J gm ; Boul‘jlcs ﬁiﬁm de 6 - Demi-bouteilles : en cartons de 6 et 12
Champagne Brut 100,00 Magnums : en cartons de 1,2, 3, 4 et 6. Ces prix s’entendent départ de nos celliers, :
droit de circulation et TVA inclus. :;
Total Commande T.T.C. L?f” oo do ng bmenl : E
Réglements au comptant sans escompte ou chéque bancaire.

Total Port en sus

Total de la Commande

*Prix T.T.C. en Euros.




